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HOTELS & RESORTS

Amuse-bouche
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Figues séchées et jambon de poulet de marque
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Champignon de Paris et ajillo de poulpe de la mer du Nord
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Le poisson frais du jour
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Granité
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Boeuf noir japonais spécialement sélectionné
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Salade de fromage et de tomates maison
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Fondant au fromage au matcha
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